
Menus sous réserve d’approvisionnement / * Viande bovine d’origine française. 

 Mardi 1er septembre Jeudi 3 septembre Vendredi 4 septembre 

   

Friand 

Jambon braisé 

Petits pois / carottes 

Laitage  

  

Melon  

Hachis parmentier* 

Fromage / fruit 

  

Maïs / surimi 

Poisson  en sauce 

Riz 

Glace 

Lundi 7 septembre Mardi 8 septembre Jeudi 10 septembre Vendredi 11 septembre 

Menu végétarien 
  

Tomates mozzarella 

Œufs béchamel 

Blé 

Fruit  

  

Salade verte /croûtons 

Poisson pané 

Purée de pois cassés 

Pâtisserie  

  

Carottes râpées 

Escalope de dinde à la crème 

Semoule / champignons  

Fromage / fruit cuit  

  

Concombre 

Sauté de porc au curry 

Haricots beurre 

Laitage  

Lundi 14 septembre Mardi 15 septembre Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre 

Menu végétarien 
  

Salade verte 

Crousti fromage  

Purée de patate douce 

Mousse au chocolat 

  

Houmous 

Émincé de poulet 

Légumes rôtis 

Laitage  

  

Rillettes de sardine 

Steak* 

Lentilles  

Laitage / fruit 

  

Radis / beurre 

Poisson  

Boulgour 

Fromage / compote 

MENUS 
Du 1er au 18 septembre 2026  



Menus sous réserve d’approvisionnement / * Viande bovine d’origine française. 

Lundi 21 septembre Mardi 22 septembre Jeudi 24 septembre Vendredi 25 septembre 

Menu végétarien 
  

Salade verte / fromage 

Omelette 

Ratatouille 

Glace  

  

Champignons à la crème 

Brandade de poisson 

Fromage / fruit 

  

Tomates vinaigrette 

Roti de bœuf* 

Mojettes 

Laitage  

  

Salade de riz 

Cuisse de poulet 

Haricots verts 

Laitage aux fruits 

Lundi 28 septembre Mardi 29 septembre Jeudi 1er octobre Vendredi 2 octobre 

Menu végétarien 
  

Céleri 

Nuggets de blé 

Petits pois 

Pâtisserie  

  

Taboulé 

Émincé de dinde 

Carotte vichy 

Fromage / fruit 

  

Concombre  

Saucisse 

Purée de brocolis 

Fromage / fruit cuit      

  

 Charcuterie 

Bœuf bourguignon* 

Pâtes 

Laitage  

MENUS 
Du 21 septembre au 2 octobre 2026  


